
La cucina consiglia
AUTUNNO ITALIANO 

ZUPPA DI ZUCCA
Kürbiscremesuppe mit Kernen
Pumpkin cream soup with seeds

12.00

Unsere Fleischdeklaration und Allergiedeklaration finden Sie im Restaurant. 
Our meat declaration and allergy declaration can be found in the restaurant.

Alle Preise in CHF inkl. MWST.  All prices in CHF incl. VAT

Diese Gerichte servieren wir Ihnen von 11:30 bis 13:45 und 18:00 bis 21:00.
We serve these dishes from 11:30 to 13:45 and 18:00 to 21:00.

16.00BRUSCHETTA AI FUNGHI
Bruschetta mit Waldpilzen

Bruschetta with wild mushrooms

31.00PAPPARDELLE AL RAGÙ DI MANZO 
Pappardelle mit langsam geschmortem Rinderragout

Pappardelle with slow-braised beef ragout

34.00FILETTO DI MAIALE AI FUNGHI
Schweinefilet mit Pilzrahmsauce und Polenta

Pork tenderloin with mushroom sauce and polenta

PIZZA AUTUNNO CLASSICA 
Pizza mit Kürbiscreme, frischen Champignons, Speck und Mozzarella

Pizza with pumpkin cream, fresh mushrooms, bacon and mozzarella

27.00



WEISS
ROERO ARNEIS - TERRE DI MONTE OLMO
Piemont, DOCG 2024
Frischer und eleganter Arneis mit Aromen von Pfirsich, Aprikose, Birne sowie 
feinen Noten von Akazienblüten und Kamille.Am Gaumen mineralisch und 
harmonisch mit langem Abgang.

ROT
PRIMITIVO GRAN SASSO - FARNESE
Apulien, IGT 2024
Der Gran Sasso Primitivo aus Apulien begeistert mit Aromen von Kirschen, 
Pflaumen sowie feinen Noten von Rosmarin und Vanille. Am Gaumen ist er 
vollmundig, ausgewogen und weich mit einem langen Abgang. Ideal zu Pizza, 
rotem Fleisch und Wild.

Perfekt zum Aperitivo
14.00

Unsere Fleischdeklaration und Allergiedeklaration finden Sie im Restaurant. 
Our meat declaration and allergy declaration can be found in the restaurant.

Alle Preise in CHF inkl. MWST.  All prices in CHF incl. VAT

NEGRONI SBAGLIATO 
Campari | Vermouth Rosso | Prosecco | Orange
Ein eleganter, bittersüßer und prickelnder Aperitif – perfekt für alle, die
den Charakter eines Negroni mögen, aber eine leichtere und
erfrischendere Variante bevorzugen.

Passend zum Menü – Unsere Weinempfehlung

7,5 dl
55.00

55.00

1 dl
8.00

8.00
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